A PORTUGUES
. AVISO
Avisos e instrucdes de seguranca:

Utensilios de cozinha feitos de aco
inoxiddvel e aluminio

A ROMANA
Z:\ AVERTISMENT
Avertismente si instructiuni de

siguranti: Vase de gdtit din ofel
inoxidabil si aluminiu

A SLOVENSKY
VAROVNY POKYN
Upozornenia a bezpeénostné poky-

ny: Nadoby vyrobené z nehrdzaveji-
cej ocele a hlinika

A SLOVENSKI
L=\ OPOZORILO
Opozorila in varnostna navodila:

Posode iz nerjavnega jekla in
aluminija

A ESPANOL
\ ADVERTENCIA
Advertencias e instrucciones de

seguridad: Utensilios de cocina de
acero inoxidable y aluminio

A SVENSKA
L=\ VARNING
Varning och siikerhetsanvisnin-

gar: Kokstillbehar av rostfritt stal
och aluminium

TURKCE
UYARI

Uyari ve giivenlik talimatlar:
Paslanmaz celik ve aliminyumdan
yapilmis mutfak esyalart

A PYCCKWH
2\ MPEAYNPEXAEHUA

MpenpynpexaeHns n MHCTpyKUNK
no 6esonacocru: Mocyna us
HepXXaBewwe CTANU U ANIOMUHUS
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Nunca passe pecas quentes por
baixo de dgua fria de forma
brusca. O choque térmico pode
provocar a rutura de pecas, colo-
cando-o em perigo.

Nu socati niciodatd piesele
fierbinfi cu apd rece. Socul termic
poate cauza spargerea pieselor si
v& poate pune in pericol.

Nikdy neochladzujte horice &asti
studenou vodou. Tepelny Sok méze
spdsobif prasknutie Casti priborov
a ohrozif vas.

Vrogih delov nikoli ne ohladite s
hladno vodo. Temperaturni 3ok
lahko povzroéi, da deli pogijo in
vas ogrozijo.

Nunca enfrie bruscamente las
partes calientes con agua fria. El
choque térmico puede hacer que
las partes revienten y poner en
riesgo su integridad fisica.

Kyl aldrig varma delar pl&tsligt
med kallt vatten. Den termiska cho-
cken kan leda till att delar spricker
och att du utsdtts for fara.

Sicak parcalari asla soguk suyla
soklamayin. Termal sok, parcalarin
patlamasina ve sizi tehlikeye
atmasina neden olabilir.

Hukoraa He noasepraiite ropsume
4aCTH PE3KOMY OXNAXKAEHMIO XONOA-
HO¥ BOAOM. TeMnepaTypHbIi Wok
MOXeT MPUBECTU K PACTPECKUBAHUIO
[eTanei, Uto NoABEPrHeT BAC PUCKY.

Para evitar queimaduras causadas
por excesso de éleo ou salpicos
de gordura ao fritar, deve encher
o utensilio de cozinha com éleo
até um méximo de um terco da sua
altura. Néo utilize tampa ao fritar
e evite sobreaquecer o dleo.

Pentru a evita arsurile cauzate

de excesul de grésime sau stropii
de grasime la praijire, vasul de
géatit trebuie sa fie umplut cu ulei
pdnd la maximum o treime din
indltimea sa. Nu folositi un capac
pentru préjire si nu supraincélziti
grdsimea.

Aby ste predi3li popdlenindm spé-
sobenym prebyto&nym tukom ale-
bo striekajicim tukom pri fritovani,
musi byf riad naplneny olejom
maximdélne do jednej tretiny jeho
vysky. Pri vyprdzani nepouzivajte
pokrievku a tuk neprehrievaijte.

Da bi se pri cvrtju izognili opekli-
nam zaradi maséobe, ki se prevec
peni, ali brizganja mascobe, lahko
posodo napolnite z oljem do
najvec ene tretjine visine. Pri cvrtju
ne uporabljajte pokrova in ne
pregrevajte mai&obe.

Para evitar quemaduras debidas a
desbordamientos o salpicaduras
de grasa al freir, los utensilios de
cocina deben llenarse de aceite
hasta un méximo de un tercio de
su altura. No use una tapa para
freir y no sobrecaliente la grasa.

Fér att undvika brénnskador p&
grund av éverflédigt fett eller
fettstéink vid fritering far kokkarlet
fyllas med olja till hégst en
tredjedel av dess héjd. Anvénd
inte lock vid fritering och 6verhetta
inte fettet.

Derin yagda kizartma yaparken
fazla yag veya yag sicramasi
nedeniyle yanmalari énlemek

icin, pisirme kabi yiksekliginin en
fazla tcte birine kadar yag ile
doldurulmalidir. Derin kizartma icin
kapak kullanmayin ve yagi asin
1sitmayin.

Yrobbl uzbexars oxoros ot
n3bbiTka XMpa uaun BpbI3r xupa
npy xapke Bo pUTIope, NoCyAd
DONXHA BbITb 3ANONHEHA MACIOM
He Bonee uem Ha TpeTb cBOEH
BbIcOThI. He ncnonbsyiite kpbiky

Member of
the ZWILLING Group

npy xapke Bo puTiope U He
neperpesanTe Xup.

As pegas e os manipulos podem
ficar quentes em determinadas
circunstancias. Recomenda-se o
uso de luvas de cozinha.

Ménerele si butoanele pot deveni
fierbinti in anumite circumstante.
Se recomandd utilizarea ménusilor
de cuptor.

Rukovéte a regulatory mézu byf
za uréitych okolnosti horice.
Odporica sa pouzivat kuchynské
rukavice.

Ro&aiji in gumbi se lahko v
dolo&enih okolis&inah segrejejo.
Priporogljiva je uporaba gospo-
dinjskih rokavic.

Los mangos y pomos pueden
calentarse en determinadas
circunstancias. Se recomienda el
uso de guantes para horno.

Handtag och vred kan under
vissa omsténdigheter bli heta.
Anvéndning av grytvantar rekom-
menderas.

Kollar ve digmeler belirli kosullar
altinda isinabilir. Firin eldiveni
kullanilmasi tavsiye edilir.

Pyuku u perynatopsl npu

®

X

onpeaeneHHbIxX DECTOﬂTeﬂbCTBQX
MOTyT HarpesaTbCq.
PeKOMeHAyeTCH MCNONb30OBATH
nepyaTku Ang Ay xXoBKU.

As tampas herméticas podem ade-
rir ao utensilio de cozinha quando
este arrefece. Para evitar este
efeito, limpe a borda do utensilio
de cozinha e a tampa antes de
arrefecer. Pode libertar a presséo
novamente aquecendo o utensilio
de cozinha por um curto periodo
de tempo.

Capacele stranse se pot lipi de
vasele de gatit atunci cand aces-
tea se rdcesc. Pentru a evita acest
efect, stergefi marginea vasului de
gétit si capacul inainte ca acestea
s& se rdceascd. De asemeneaq,
puteti elibera presiunea negativé
incdlzind din nou pentru scurt timp
vasul de gatit.

Tesne priliehajice pokrievky sa
mdzu po vychladnuti prilepif na
riad. Aby ste tomuto efektu zabra-
nili, utrite okraj riadu a pokrievku
do sucha este pred ochladenim.
Podtlak mézete uvolnit aj kratkym
opé&tovnym zahriatim riadu.

Tesno prilegajoéi se pokrovi se
lahko med hlajenjem prilepijo na
posodo. Da bi se izognili temu
uéinku, pred hlajenjem obrisite
robove posode in pokrova. Podtlak
lahko sprostite tudi tako, da poso-
do ponovno na kratko segrejete.

Las tapas herméticas pueden que-
dar adheridas por succién a los
utensilios de cocina al enfriarse.
Para evitar este efecto, seque el
borde de los utensilios de cocina
y de la tapa antes de enfriarlos.
Ademés, puede liberar el vacio
calentando de nuevo brevemente
los utensilios de cocina.

Téttslutande lock kan fastna pé
kokkarlet nér det svalnar. Undvik
att detta hénder genom att torka
av kanten pé& kokkérlet och locket
innan de svalnar. Du kan ocksé
frigéra undertrycket genom att
vérma upp kok{érlet igen under en
kort stund.

Siki oturan kapaklar
soguduklarinda tencereye
yapisabilir. Bu etkiyi nlemek
icin, sogumadan Snce tencere
ve kapagin kenarlarini kurulayin.
Negatif basinci, tencereyi

tekrar kisa bir sire isitarak da
bosaltabilirsiniz.

MnotHo npuneratowme KpbiLwKKu
MOTYT NPUAKMHYTb K NOCYAE,
KOraa oHa OCTbIHEeT. L"ITO6|:I
u3bexatb aToro adcpexta,
BbITPUTE HACYXO Kpasi Nocyabl

1 KPbILWKH, NOKA OHM HE OCTLINH.
Bl Takxe moxeTte cbpocnth
oTpuuaTenbHoe AaBNE€HUEe, CHOBA

HEHQAONro HArpes Nocyay. AT076011 - 12/2024
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ENGLISH
WARNING

Warnings and safety instructions:
Cookware made of stainless steel
and aluminum

A DEUTSCH
£:\ WARNHINWEIS

Warn- und Sicherheitshinweise:
Kochgeschirr aus Edelstahl und
Aluminivm

A Bb/ITAPCKU
\ I'IPEQYI'IPEEAMTEHHO
YKA3AHU
Mpeaynpexaenns n MHCTPYKUMY 30

6esonacHocr: CopoBe 3a roteeHe ot
HepbXXAaaema CTOMAHA U ATYMUHUN

A HRVATSKI 5

A UPOZORAVAJUCA
NAPOMENA
Upozorenja i sigurnosne upute:
Posude od nehrdajuceg éelika i
aluminija

A CESKY . .
VAROVANi

Varovdni a bezpecnostni pokyny:
Kuchyiiské nadobi z nerezové oceli
a hlinikv

& DANSK
. ADVARSEL

Advarsler og sikkerhedsanvisnin-
ger: Kokkengrej af rustfrit stdl og
aluminivm

NEDERLANDS
WAARSCHUWING

Waarschuwingen en veiligheid-
sinstructies: Kookgerei van
roestvrij staal en aluminium

A EESTI

£=:\ HOIATUS

Hoiatus ja ohutusjuhised: Rooste-
vabast terasest ja alumiiniumist
koogitarbe

A

Varoitus- ja turvallisuusohjeet:
Ruostumattomasta teriksesti ja alu-
miinista valmistetut keittiovilineet

SUOMI
VAROITUS

A FRANCAIS

Z=\ PRECAUTIONS
AVERTISSEMENT

Avertissements et consignes de

sécurité: Ustensiles de cuisine en

acier inoxydable et en aluminivm

A EAAAL
Z:=\ [POEIAOMOIHZIH

Mpozidomoinan kai odnyieg
aopaleiag: Lkel Kou?lvug amo
avofzidwro xdkuga Kai ahoupivio

A MAGYAR 5
L=\ FIGYELMEZTETES

Figyelmeztetés és biztonsdgi
utasitdsok: Rozsdamentes acélbol
és aluminiumbél készilt edények

A ITALIANO

\ ATTENZIONE
Avvertenze e istruzioni di sicurez-
za: Pentole in acciaio inossidabile
e alluminio

LATVISKI
BRIDINAJUMS

Bridingjumi un drosibas
noradijumi: Virtuves piederumi no
neruséjosa terauda un aluminija

A LIETUVI
L=\ |SPEJIMAS

Ispéjimai i saugos instrukcijos:
Virtuvés indai is neradijancio
plieno ir alivminio

A POLSKI .
. OSTRZEZENIE

Ostrzezenia i instrukeje
bezpieczeristwa: Naczynia ze stali
nierdzewnej i aluminium

Never cool hot parts suddenly with
cold water. The thermal shock can
burst parts and put you at risk.

Heife Teile niemals schockartig mit
kaltem Wasser abkihlen. Durch
den Temperaturschock kénnen
Teile platzen und Sie damit ge-
fahrden.

Hukora He oxnaxaaitte ropetu
4aCTU PSI3KO CbC CTYAIEHA BOAQ.
Bcnencrsue Ha TemnepatypHms
WOK MOraT Ad Ce CMyKAT YaCTH 1
ToBa Aa 3actpawm Bac.

Nikada nemojte naglo hladiti
vruée dijelove hladnom vodom.
Temperaturni $ok moZe uzrokovati
pucanie dijelova, &ime se izlaZete
opasnosti.

Horké dily nikdy neochlazujte
studenou vodou. Tepelny Sok mize
zpUsobit prasknuti dild a ohrozit
vds.

Afkel aldrig varme dele pludseligt
med koldt vand. Temperaturchok-
ket kan fé& dele til at g& i stykker,

hvilket kan udgere en fare for dig.

Laat hete onderdelen nooit plot-
seling schrikken in koud water. De
thermische schok kan onderdelen
doen barsten en u in gevaar
brengen.

Arge kunagi jahutage kuumi osi
kontrastselt kilma veega. Osad
vdivad temperatuurisoki téttu
|16hkeda ja teid ohtu seada.

Alé koskaan jaahdyté kuumia osia
kylmélla vedella. Lampshokki voi
aiheuttaa osien puhkeamisen ja
aiheuttaa vaaroja sinulle.

Ne plongez jamais & chaud vos
produit dans I'eau froide : avec le
choc thérmique le produit pourrait
se fragiliser.

MMoté pnv wiyete Leotd e€aptipara
amoéTopa pe kplo vepd. H amdtopn
nrwon g Oeppokpaciag pmopei va
mpokaléoer expnén efaptnpdarwy
kai va B¢oer e0dg ot kivéuvo.

Soha ne hitse le a forré
alkatrészeket sokkszerGen hideg
vizzel. A h8sokk megrepesztheti
az alkatrészeket, és veszélybe
sodorhatja Ont.

Non raf reddare mai le parti calde
con intensi getti di acqua fredda.
Lo shock termico pu()?ar scoppiare
le parti con conseguenti rischi per
la propria sicurezza personale.

Nekad ar aukstu deni nedzesgjiet
karstas dalas. Siltuma raditais

3oks var izraisit detalu plisumus un
apdraudét jus.

Niekada staigiai neatvésinkite
karsty daliy 3altu vandeniu.
Dél 3iluminio smagio dalys gali
sprogti ir sukelti pavojy.

Nigdy nie schtadzaé nagle
gorqcych czeéci zimng wodaq.
Szok temperaturowy moze
spowodowaé peknigcie czesci,
co stwarza ryzyko.

To avoid burns due to overflowing
fat or grease splashes when frying,
the cookware may be filled with
oil up to @ maximum of one third
of the height. Do not use a lid for
frying and do not overheat the fat.

Um beim Frittieren Verbrennungen
durch Gberschéumendes Fett oder
Fettspritzer zu vermeiden, darf das
Kochgeschirr maximal bis zu einem
Drittel der Hehe mit Ol gefillt wer-
den. Verwenden Sie zum Frittieren
keinen Deckel und iberhitzen Sie
das Fett nicht.

3a Aaace M36EI'HDT n3rapsgHug ot
Bp4aLa Ui NpbCKala MAsHMHA
NPU NbpPXEeHeTOo, CbAbLT 3a rOTBEHE
TpsBBa 4G HANBLABA C MA3HUHA
[0 MOKCUMOIHO €AHA TPEeTa OT
BUCOunHaTA My. [1pu nbpxeHeTo
He U3NON3BANTE KANAK U He
nperpsiBaiTe MA3HUHATA.

Kako biste izbjegli opekline uzroko-

vane maséu koja se pijeni ili price
tijekom przenja u dubokom ulju,
posude za kuhanje ne smije biti
napunjeno uliem vise od trecine.
Tijekom przenja u dubokom ulju
nemojte upotrebljavati poklopac
niti pregrijavati masnocu.

Aby se pfi fritovani predeslo popd-
lenindm zpsobenym piekypujicim
tukem nebo st¥ikajicim olejem, nes-
mi byt nédoba naplnéna olejem
vice nez do jedné tFetiny vysky. Pri
smazeni nepouzivejte poklicku a
tuk nepfehfiveite.

For at undgéd forbraendinger forar-
saget af opskummende fedt eller
fedtsteenk ved friturestegning, m&
kogegrejet ikke fyldes mere end en
tredjedel op med olie. Ved fritures-
tegning ma du ikke bruge lag, og
undlad at overophede ?edtet.

Om bij het frituren brandwonden
door overtollig vet of vetspatten te
voorkomen, mag de pan tot ma-
ximaal een derde van de hoogte
gevuld zijn met olie. Gebruik geen
deksel voor het frituren en verhit
het vet niet te heet.

Et véltida frittimisel ilekeevast ras-
vast véi rasvapritsmetest péhjusta-
tud péletusi, tohib kddgindud téita
sliga kuni kolmandik kérgusest.
Arge kasutage frittimisel kaant ja
&rge kuumutage rasva ile.

Jotta friteerauksen aikana,val-
tytédn ylivuotavan rasvan tai
rasvaroiskeiden aiheuttamilta
palovammoilta, astian saa téyttad
6liyll& eninté&én kolmannekseen
sen korkeudesta. Alg kéytd kantta
friteerauksessa dlékéa kuumenna
rasvaa liikaa.

Pour éviter les brilures dues au
débordement de graisse ou aux éc-
laboussures de graisse lors de la fri-
ture, les ustensiles de cuisine peuvent
&tre remplis d'huile jusqu’a un tiers
maximum de la hauteur. N'utilisez
pas de couvercle pour la friture et ne
surchaufez pas la graisse.

lia va amoglyeTe eykavpara Aoyw
urepBolikng Amaprng ouaiag
mroiNig amo T Aimapr) oucia kata To
TNYAVIOHQ, TA HaYEIPIKA OKEUN TTPETE
va yepioouv pe Aadi péxpi To éva
TpiTo Tou Uyoug. Katd to myaviopa,
NV XPNOIHOTIOIEITE KATIAKI KAl PNV
unepOeppaivere T Aimapr ouoia.

A sités sordn tilesordulé zsir
vagy zsirfréccsenés okozta égési
sérilések elkerilése érdekében az
edényeket a magassdg legfeliebb
egyharmadaig lehet olajjal
feltslteni. Ne haszndljon fedelet

sitéshez, és ne melegitse tol a zsirt.

Per evitare ustioni dovute a fuoriu-
scite o schizzi di grasso durante
la frittura, riempire le pentole con
olio fino a un massimo di un terzo
dell'altezza. Non utilizzare un
coperchio per friggere e non
surriscaldare il grasso.

Lai frité3anas laika izvairitos no
apdegumiem, ko izraisa tauku
parpalikums vai §lakatas, trauki
japiepilda ar ellu ne vairak ka lidz
vienai tre¥dalai no to augstuma.
Frité3anai nelietojiet vaku un
neparkarséjiet taukvielas.

Kad kepdami idvengtuméte
nudegimy dél riebaly pertekliaus
ar jy pursly, j kepimo indq turi biti
pripilta aliejaus ne daugiau kaip
trecdalis jo auki&io. Kepdami
nenaudokite danggio ir neperkai-
tinkite riebaly.

Aby unikngé oparzen spowodo-
wanych spienionym tuszczem lub
rozpryskami fluszczu podczas
gtebokiego smazenia, naczynia nie
mozna napetniaé olejem bardziej niz
do jednej trzeciej wysokosci.

Podczas smazenia nie nalezy uzywaé
pokrywki i nie przegrzewad ftuszczu.

Handles and knobs can get hot
under certain conditions. It is
recommended using oven gloves.

Grife und Knéufe kénnen unter
Umsténden hei3 werden. Es wird
empfohlen, Ofenhandschuhe zu
verwenden.

Mpu onpenenenn obcroarenctea
LPBXKUTE U PBKOXBATKMTE MOTaT
na ce HaropeuwT. [Mpenopbusa
Ce Aa Ce M3MON3BAT KyXHEHCKM
PBKABMUM.

Rugke i gumbi mogu postati

vruéi u odredenim okolnostima.
Preporuiuje se upotreba rukavica
za pednicu.

Rukojeti a knofliky se mohou

za uréitych okolnosti zahfdat.
Doporuéuije se pouzivat kuchyfiské
rukavice.

Greb og knopper kan blive varme
under visse omstaendigheder. Det
anbefales at bruge grillhandsker.

Handgrepen en knoppen kunnen
onder bepaalde omstandigheden
heet worden. Het gebruik van
ovenwanten wordt aanbevolen.

Kéepidemed ja nupud vaivad tea-
tud tingimustel kuumeneda. Soovi-
tatav on kasutada pajakindaid.

K&densijat ja nupit voivat kuumen-
tua tietyiss@ olosuhteissa. On suosi-
teltavaa kayttad vunikésineitd.

Les poignées et les boutons
peuvent chaufer dans certaines
circonstances. Il est recommandé
d'utiliser une manique ou un gant
de protection.

O1 Aafég kar o1 oTpoyyuhég
Aapég pmopei va leatabolv umd
opiopéveg ouvBnkes. Zuviotarai n
XPHON YaVTIQV polpvou.

A fogantyik és gombok bizonyos
kérilmények kézétt felforrésodhat-
nak. Javasoljuk, hogy siit8kesztyt
hasznéljon.

In determinate circostanze i manici
e pomelli possono surriscaldarsi.
Si consiglia di utilizzare guanti

da forno.

Noteiktos apstak|os rokturi un
pogas var sakarst. leteicams lietot
cepeskrasns cimdus.

Tam tikromis aplinkybémis
rankenos ir rankenélés gali jkaisti.
Rekomenduojama mivéti orkaités
pirstines.

W pewnych okolicznosciach uch-
wyty i gatki mogq sie nagrzewad.
Zaleca sig stosowanie rekawic
kuchennych.

Tightly fitting lids can adhere
firmly to cookware due to the
vacuum as they cool down. To
avoid this efect, wipe the edge of
the cookware and lid dry before
cooling. In addition, you can
release the vacuum by heating the
cookware again brieﬁ/y

DichtschlieBende Deckel kénnen
sich beim Abkihlen am Koch-
geschirr festsaugen. Um diesen

Ef ekt zu vermeiden, wischen Sie
Kochgeschirr- und Deckelrand vor
dem Abkihlen trocken. Zudem
kénnen Sie den Unterdruck durch
nochmaliges, kurzes Erhitzen des
Kochgeschirrs [&sen.

MnbTHO 3aTBOpPEHUTE KANALM
Mmorart ga 3anenHar CUIHO

KbM CbAA 30 roTBEHe Npu
oxnaxaaxeto. 3a Aa usbernere
TO3U edheKT, Npean OXNAKAAHETO
noacyuwerte upes usbbpcsane
pbba Ha cbaa 3a roteeHe 1 Ha
Kanaka. OCBeH TOBO MOXeTe
na oceoboanTte Bakyyma upes
I'IOBTOpHO 3urp9|BOHe 3a KpGTKO
HQ CbAA 30 roTBEHE.

Poklopci koji nepropusno zatvaraju
mogu se zalijepiti za posude za
kuhanje dok se hladi. Kako biste
izbjegli taj uginak, obrisite rub
posuda za kuhanje i poklopca
prije hladenja. Podtlak mozete
osloboditi i ponovnim kratkim zag-
rijavanjem posuda za kuhanje.

Tésné priléhajici poklice se mohou
po vychladnuti pfilepit k nadobi.
Abyste tomuto efektu predesli,
offete okraj nddobi a poklici do su-
cha jedté pred vychladnutim. Podt-
lak mdzete také uvolnit kratkym
opé&tovnym zahfatim nadobi.

Teetsluttende lag kan suge sig fat
pé kogegreiet, nér det kaler af.

For at undgé denne ef ekt skal

du terre kanten af kogegrejet og
laget inden afkeling. Du kan ogsé
udligne undertrykket ved kortvarigt
at opvarme kogegrejet igen.

Strak sluitende deksels kunnen zich
vacuiim trekken en vastzetten aan
het kookgerei wanneer het afkoelt.
Om dit efect te voorkomen, droog
de rand van het kookgerei en

het deksel goed of, vooraleer

het afkoelt. U kunt de onderdruk
ook ophefen door het kookgerei
opnieuw kort te verwarmen.

Jahtumisel véivad tihedalt istuvad
kaaned end ké3ginéu kiilge kinni
imeda. Selle efekti véltimiseks piih-
kige kédgindude serv ja kaas enne
jahutamist kuivaks. Lisaks saate
alarshu vabastada, kuumutades
kédgindusid korraks uuesti.

Tiiviisti istuvat kannet voivat jG&dé
kiinni astiaan, kun se j&&htyy.
Valttaaksesi téman vaikutuksen,
pyyhi keittoastian reuna ja kansi
kuivaksi ennen j&&hdyttamistd. Voit
sen liséksi vapauttaa alipaineen
kuumentamalla keittoastiaa vudel-
leen lyhyesti.

Les couvercles hermétiques
peuvent aspirer la batterie de
cuisine pendant qu'elle refroidit.
Pour éviter cet efet, essuyez le
bord de l'ustensile de cuisine et le
couvercle avant de refroidir. De
plus, vous pouvez libérer le vide en
chaufant & nouveau brievement les
ustensiles de cuisine.

Ta o@ixtd kamdkia popoly va
koAnoouv oTa payeipika okeun
kabwg kpuwvouv. lNa va amoplyete
auTé To amoTéNECa, OKOUTIOTE TIG
AKPEG TWV HAYEIPIKWY OKEUWY Kal
TOU KATIAKIOU YA VA OTEYVWOOUV
mpiv amd Ty win. Mmopeite
£TMONG VA EKTOVWOETE TNV APVATIKA
mieon Oeppaivovrag Eava yia Niyo
Ta PAYEIPIKA OKEUN.

A szorosan illeszkeds fedelek
beszivhatjgk az edényeket, amikor
azok lehdlnek. Ennek elkeriilése
érdekében lehilés elétt torslje
szdrazra az edények szélét és a
fedelet. Ezenkivil felszabadithatja
a vakuumot az edények révid ideig
torténd Gjboli melegitésével.

| coperchi ben aderenti possono
“incollarsi” sulla pentola per un
ef etto ventosa mentre si raf red-
dano. Per evitare questo efetto,
asciugare il bordo delle pentole e
il coperchio prima di farli raf red-
dare. Inoltre, & possibile eliminare
I'ef etto sottovuoto riscaldando
nuovamente le pentole per un
breve periodo.

Ciesi piegulosi vaki atdzisanas
laika var piekerties édiena
gatavoianas traukiem. Lai
izvairitos no $ada efekta, pirms
atdzidanas pilniba noslaukiet
&diena gatavosanas trauka un
vaka malas. Negativo spiedienu
var ari atbrivot, uz isu bridi atkal
uzkarséjot édiena gatavoanas
trauku.

Atvésdami sandariai priglundan-
tys danggiai gali stipriai prilipti
prie indy. Kad i$vengtuméte Sio
poveikio, prie$ atvésindami, sausai
nuvalykite indo krastus ir dangtj.
Neigiamgq slégj galite sumazinti ir
trumpam vél jkaitindami indus.

Szczelnie przylegajgce pokrywki
mogq przyklei¢ sig do naczynia
podczas jego schtadzania.

Aby unikngé tego efektu, przed
schtodzeniem wytrze¢ do sucha
krawedzie naczynia i pokrywki.
Podci$nienie mozna réwniez
zmniejszy¢, ponownie krétko
podgrzewajqc naczynie.



